
Документът е примерен. Той е част от „Моят 
HACCP планове и документация за добри производствени
бизнеса. Проектът е разработен от Фондация
„Америка за България”. 

 

Чек-лист за контрол на температур
 

 

Дата Час 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Моят HACCP” – безплатен инструмент за създаване на 
добри производствени и търговски практики за микро 
Фондация „LocalFood.bg” с подкрепата на Фондация 

www.us4bg.org

лист за контрол на температурата в хладилно съоръжение № …

(номер на хладилното съоръ

Температура, 

°С 

Коригиращи 

действия 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Проверил:.............................

www.us4bg.org 

Приложение 4 

……........…..… 

номер на хладилното съоръжение) 

Подпис 
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