
Документът е примерен. Той е част от „Моят 
HACCP планове и документация за добри производствени
бизнеса. 
Проектът е разработен от Фондация „LocalFood.bg
България”. 

Чек-лист за проверка чистотата на работния инвентар

Дата:………………… Час:……………………

 

Помещение, място, 

оборудване 

- под  

- стени  

- таван  

- врати  

- осветление 

- под  

- стени  

- таван  

- врати  

- осветление 

Санитарно

- под 

- стени 

- таван 

- врати 

- осветление 

- инвентар 

Превозн

- вътрешност на товарната част 

- външен вид 

Моят HACCP” – безплатен инструмент за създаване на 
добри производствени и търговски практики за микро 

LocalFood.bg” с подкрепата на Фондация „Америка за www.us4bg.org

лист за проверка чистотата на работния инвентар

Час:……………………   Легенда: “+” чисто;  “−“  непочистено

Наблюдение 
Корективни 

действия 
Резултат 

Складово помещение 

   

   

   

   

   

Хладилна камера 

   

   

   

   

   

Санитарно-битови помещения  

   

   

   

   

   

   

Превозни средства (МПС) 

    

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Проверил:.............................  

www.us4bg.org 

Приложение 6 

лист за проверка чистотата на работния инвентар 

непочистено; 

 Отговорник 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

:.............................   


