
Документът е примерен. Той е част от „Моят HACCP

планове и документация за добри производствени и търговски практики

Проектът е разработен от Фондация „LocalFood.bg

за транспортиране на храни

1. Стоките се транспортират до 

на нормативните изисквания, в добро хигиенно състояние, 

поддържащи необходимата температура (когато е необходимо). 

Транспортирането на храни се извършва с транспортни средства на 

фирмите доставчици 

да ги предпазват от замърсяване.

 

2. Храните, които изискват определена температура на съхранение се 

транспортират с превозни средства, които са оборудвани да поддържат 

подходящата температура 

 

3. За транспорт на храни се използват чисти превозни средства, съдове и 

контейнери, които се поддържат в добър вид, позволяващ еф

почистване и дезинфекция

 

4. Не се разрешава използването на транспортното средство за превоз на 

друго, освен за храни

 

5. След всяко използване на превозните средства за транспорт на 

различни групи храни между отделните превози се осигурява 

ефективното им почистване за недопускане на

храните. 

 

6. Не се допуска поставянето на неопаковани храни директно върху пода 

на транспортното средство

 

7. Различните групи храни се транспортират съвместно при условие, че 

храните са опаковани, за транспорта им се изискв

температурни параметр

контакт помежду им. 

 

 

 

 

HACCP” – безплатен инструмент за създаване на HACCP 

планове и документация за добри производствени и търговски практики за микро бизнеса. 

LocalFood.bg” с подкрепата на Фондация „Америка за България”. 

www.us4bg.org

 

 

 

ИНСТРУКЦИЯ  

за транспортиране на храни 

 

 

 

Стоките се транспортират до обекта с превозни средства, отговарящи 

на нормативните изисквания, в добро хигиенно състояние, 

поддържащи необходимата температура (когато е необходимо). 

Транспортирането на храни се извършва с транспортни средства на 

 или със собствен транспорт, оборудвани така, че 

да ги предпазват от замърсяване. 

Храните, които изискват определена температура на съхранение се 

транспортират с превозни средства, които са оборудвани да поддържат 

подходящата температура или в хладилни контейнери. 

т на храни се използват чисти превозни средства, съдове и 

контейнери, които се поддържат в добър вид, позволяващ еф

почистване и дезинфекция. 

Не се разрешава използването на транспортното средство за превоз на 

храни. 

ване на превозните средства за транспорт на 

различни групи храни между отделните превози се осигурява 

ефективното им почистване за недопускане на риск от замърсяване на 

Не се допуска поставянето на неопаковани храни директно върху пода 

тното средство. 

Различните групи храни се транспортират съвместно при условие, че 

храните са опаковани, за транспорта им се изискват еднакви 

температурни параметри и са осигурени условия, които не допускат 

 

Утвърдил: ...................

www.us4bg.org 

обекта с превозни средства, отговарящи 

поддържащи необходимата температура (когато е необходимо). 

Транспортирането на храни се извършва с транспортни средства на 

, оборудвани така, че 

Храните, които изискват определена температура на съхранение се 

транспортират с превозни средства, които са оборудвани да поддържат 

т на храни се използват чисти превозни средства, съдове и 

контейнери, които се поддържат в добър вид, позволяващ ефикасно 

Не се разрешава използването на транспортното средство за превоз на 

ване на превозните средства за транспорт на 

различни групи храни между отделните превози се осигурява 

риск от замърсяване на 

Не се допуска поставянето на неопаковани храни директно върху пода 

Различните групи храни се транспортират съвместно при условие, че 

ат еднакви 

и и са осигурени условия, които не допускат 

Утвърдил: ....................... 


