
Документът е примерен. Той е част от „Моят HACCP

планове и документация за добри производствени и търговски практики

Проектът е разработен от Фондация „LocalFood.bg

за поддържане и дезинфекция на хладилно съоръжение

 

 

 

1. Почистването и размразяването на хладилното съоръжение се 

осъществява в неработен ден и при празно съоръжение (без хранителни 

продукти). 

 

2. Хладилното съоръжение се изключва от електрозахранването. 

 

3. Таванът, стените и подът се измиват с топла вода и препарат

предназначен за целта и разрешен от МЗ.

 

4. След приключване, хладилника се измива с топла вода. Съоръжението се 

подсушава и проветрява, включва в електрозахранването.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HACCP” – безплатен инструмент за създаване на HACCP 

планове и документация за добри производствени и търговски практики за микро бизнеса. 

LocalFood.bg” с подкрепата на Фондация „Америка за България”. 

www.us4bg.org
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