
Документът е примерен. Той е част от „Моят 
HACCP планове и документация за добри производствени
бизнеса. 
Проектът е разработен от Фондация „LocalFood.bg
България”. 

 

 

 

1. Резултатите от проверките

контрол на вредителите

 

2. Проверка на състоянието

прилежащи към обекта 

наличие на цепнатини, пукнатини

замрежване на прозорците

вратите. 

 

3. Наличие на вредители или

 

4. Състояние на примамките

увреждане. 

 

5. Мерки при установяване

специализираната фирма

 

6. Мерки за недопускане на

подходящо съхранение и

ротация на наличните складирани

материали. 

 

 

 

 

 

 

Моят HACCP” – безплатен инструмент за създаване на 
добри производствени и търговски практики за микро 

LocalFood.bg” с подкрепата на Фондация „Америка за www.us4bg.org

 

 

ИНСТРУКЦИЯ 

за контрола на вредителите 

проверките се отразяват от отговорното лице в чек-лист

вредителите. 

състоянието на помещенията, състоянието на затревените

обекта - наличие на уплътнители или прагове на вратите

цепнатини, пукнатини и др. нередности на външните стени

прозорците и филтрите на вентилационните отвори, завеси

вредители или следи от тяхната жизнена дейност. 

примамките – да се поддържат чисти и да се подменят

установяване на вредители – незабавно да се уведоми 

фирма. 

недопускане на вредители – редовно почистване и дезинфекция

съхранение и редовно изнасяне на отпадъците; своевременна

наличните складирани количества суровини и опаковъчни

 

Утвърдил :……………

www.us4bg.org 

лист за 

затревените площи 

на вратите, 

стени, 

отвори, завеси на 

подменят при 

дезинфекция; 

своевременна 

опаковъчни 

Утвърдил :…………… 


