
Документът е примерен. Той е част от „Моят 
HACCP планове и документация за добри производствени
бизнеса. 
Проектът е разработен от Фондация „LocalFood.bg
България”. 

за превантивни мерки срещу проникване 

на насекоми и гризачи в обекта

 

1. Проверка и при нужда  да

която е непроницаема за

подовите сифони. 

 

2. Ревизия на прозорците, приземните

или закрият с метални мрежи

 

3. Суровините, хранителните

подходящи плътно затварящи

камери и др. подобни. 

 

4. Ежедневно почистване и

подходящи съдове за сметосъбиране

 

5. Ежедневна проверка и запълване

с циментов разтвор или други

 

6. Осигуряване на стабилно

отворените по производствена

въздушни завеси, а прозорците

 

7. Да не се допуска в помещенията

вода с цел избягване появата

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Моят HACCP” – безплатен инструмент за създаване на 
добри производствени и търговски практики за микро 

LocalFood.bg” с подкрепата на Фондация „Америка за www.us4bg.org

 

 

ИНСТРУКЦИЯ  

за превантивни мерки срещу проникване  

на насекоми и гризачи в обекта 

 

нужда  да се направи циментова или друга подова настилка

ницаема за гризачи, плътно и стабилно поставени розетки

прозорците, приземните етажи и складове, същите да се

метални мрежи с отвори не по-големи от 1 см2. 

хранителните продукти и готовата продукция да се съхраняват

затварящи се съдове, шкафове, хладилници, хладилни

 

почистване и събиране на отпадъците в кофи, контейнери

за сметосъбиране. 

роверка и запълване на съществуващи или новопоявили

или други подходящи и допустими в обекта материали

стабилно и плътно затваряне на врати и прозорци, а

производствена или друга необходимост да се осигурят

прозорците да бъдат с мрежа. 

помещенията или в близост до тях да има задържане

избягване появата и развитие на комари. 

Утвърдил :……………

www.us4bg.org 

подова настилка, 

розетки на 

да се остъклят 

съхраняват в 

хладилни 

контейнери и други 

новопоявили се отвори 

материали. 

прозорци, а на 

осигурят 

задържане на 

Утвърдил :…………… 


